Der gute Backer H. Krimphove GmbH - 48155 Miinster - Loddenheide 45

ARTIKEL-INFORMATION

Datum: 27.8.2021

Pain Paillasse hell 400 g

Allgemeine Produktangaben

Datum: 27.8.2021 Art.-Nr.: 18 Verkaufsgewicht: 1 Stiick / 400 g
Bezeichnung: Pain Paillasse hell 400 g
Verkehrsbezeichnung:  Weizenmischbrot

Getreidemischungsverhéltnis : 97% Weizen 3% Roggen

Zutaten

Pain Paillasse hell (Weizenmehl, Weizenkeime, Weizenextrakt, gerdstetes Weizenmalzmehl,
Roggenvorteig), Wasser, Speisesalz jodiert (Speisesalz, Kaliumiodat), Hefe

Erganzende Hinweise zu Allergene

Bei Fragen zu mdglichen Kreuzkontaminationen mit Stoffen die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen, steht
unser Verkaufspersonal gerne zur Verfligung.

Nahrwerte
Né&hrwerte pro 100g
Energie : 956 kJ / 225 kcal
Fett : 0,79
davon gesattigte Fettséduren : 0g
Kohlenhydrate : 459
davon Zucker : 10g¢g
Eiweil3 : 8,39
Salz 5949

Verkaufsinformation

Diese Brotspezialitat wird hergestellt aus ausgewéahltem Weizenmehl, reinem Wasser, Salz und
natirlicher Hefe. Mehr braucht es dafir nicht. Durch die besonders lange Reifezeit von 48
Stunden entsteht eine Vielfalt von mehr als 80 Aromen, die nachher fiir den einzigartigen
Geschmack sorgen. Der langsam geknetete und von Hand geformte Teig erfordert von unseren
Backern ein Hochstmaf an handwerklichem Know-how. Nach dem Backen auf der heifl3en
Steinplatte entsteht dann der vollendete Brotgenuss mit knuspriger Kruste und grobporiger,
saftig-elastischer Kruste.
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